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Riscoperta di vecchie cantme e prodotti tlplcif

0

per il futuro del complesso in chiave verde
Recupero delle colture orlgmah in Vlsta de]l’EXpo

DIANA NDR!S_

mmeazer - 11 complesso di Astino
rinascera in chiave verde, soste-
nibileea «K1lometro zerox, leri
durante un sopralluogo al can-
tiere, i vertici della Fondazione
Mia e della Societa Val DiAstino,
inpresenza di aleuni Tappresen-
tantidi Reglone Lombardiaedel
Comunedj Bergamo hannopre-
sentato 1mportant1 novita sul

progetto di recupero dell'antico -

complesso, che osplterala scuo-
la di alta specializzazione post
universitaria dellAdapt T'Asso-
ciazione per.gli studi internazio-
nali sul diritto del lavoro e le re-
lazioni industriali, fondata nel
2000 dall’economlsta Marco
Biagi.

maprono le «frasche» :
Gliscenari futuri vedono prota-

gonistii glovam, unpegnatun un.. .

ripristino delle colture tradizio-
nali, anticamente coltlvate sud
Colli: «Parte dei terreni intorno
al monastero saranno datl in ge-
stione a g10va111 1mprend1tor1
agricoli, che' potranmo coltivare
prodotti secondo: metodo biolo-
: glco Spiega Federico Fnedel El-
Zi, pres1dente della Societa Val
DiAstino - Ini collaborazione cori
Slow Food preserveremo i pro-
dottidei’ Colh secondo lafiliera
corta. Sono gia stati rlprlstmatl
un frutteto e gli ulivi. Ce anche
chiliae espresso interesse perun
-antico vignetoy, Tra le novitila
reahzzazwne diuna «frasca»
nelle cantine. Dove oggi cisono
antiche botti e «moscarolex, si
potranno gustare prodotti del
territorio d basso costo: «Qltre’a

uno spazm dedlcato alla ristora-
zione di alto livello - spiega il
presidente Elzi - nelle antiche
cantine sipotra mangiare con

pochi euro dei piatti a chilome- .

tro zero. Ihprenderemo cosila
trad1z10ne delle frasche, che una

- volta erano diffuse sui nostn col-
11»

Antlche culture per I'Expo
E sempre. seguendo il fil rouge

‘dell’a g'lcoltura biologica e della

valorizzazione del territorio il
Comune di Bergamo sta svilup-
pando un progetto per Expo
2015: «Stiamo sviluppando un

Perreperireifondi

partecipazione
-aibandi della
Com unita europea

: progetto 1n51eme allOrto bota-
nico e in accordo conla Mia -~

spiega l'assessore all’Urbamsh—
caAndrea Pezzotta— che con-
sentira di Tecuperare in manie-
raadeguatai terreni rip ortando
le'antiche culture L’obletnvo e
di realizzare un sito esposmvo
naturale per 'Expo». Per la ca-
scina adiacente al monastero, si
sta pensando atinapiccola strut-
turaricettiva, autosostenibile dal
punto di vista energetico: «Ab-

biamo dei contatti con Bruxelles-

- spiega Claudio Pelis, consiglie-

. re del Cda della Societa Val D’A-

stino - dove la famiglia reale ha
realizzato una Greenhouse,
completamente ecologlca»

1 sopralluogo & stataun ‘occa-
sione per presentare lo statodei
lavori e fare il punto della situa-

zione. «Stiamé. procedendo co-
me-da programma — splega il

presidente Elzi~ La Mia sta in-

vestendo con grande sforzo, so- .

lo per Astino Pinvestimento & di

14 mxhom € 500 mila euro, peril-:
progetto completo 24 milionidi

euro. L'obiettivo entro tre anni &

Tapertura dell’Adapt, come da |

contratto, e delle cantine che do-

vranno tornare a aviverey. Al mo-
mento il cantiere & concentrato -
sulla chiesa, dove a causa delle

infiltrazioni, il pavimento & sta-

tosollevato. Una volta conc1u51 i

lavori; lo stesso verra ricompo-
sto con il materiale ongmale In
atto minuziosilavoridi conser-
vazione su affreschi e stucchidi
diverse epoche In alcuni casi,
spiegano i restauratori, «sitrat-
ta disettelivelli dlfferentl dal

‘300 al’700%; ;- :
Portato a termme l’mterven-

tosullachiesale squadre ch lavo-

: rosi sposteran.no negh spazi, del %

monastero, «Dobblamo conclu-

dereilavori nella chiesa perché .

abrevesi scmghera i gh1acc1o =

. splega Elzi—. E quindinecessa-

riofinirele trmcee contro le in-
filtrazioni, La parte sticcessiva
coinvolgera gli i interni del mona-
stero, il refettorio che diventera
la sala conferenze, 1a sala “lava-
mani”, la torre del Guala e tutti
gli spazi che-saranno occupat1
dalIAdapt»

Per i fondi si gua'rda all’Europa -
Soddisfatti gli assessori regiona-
li Daniele Belotti e Marcello Rai-

| campl lmblancatl dl neve attorno al monaste

’ agrlcoh FOTO YURI COLLEONI

‘m‘ondi che hanno ‘es'presso dei
cominenti positivi sull’anda-
mento deilavori e sul fituro del
complesso.che «avraunvalore

: lmportante dalpunto divista tu-

] ‘tu.rale in gradodiso-
stener51 grazie alle‘attivita che si
insediéranno, come ad esempio

il ristoranteeivari sefvizi». L'u-

nico puntodi debolezza restala-
spetto pecuniario; La speranza &
di trovare fondi nel pubblico:

_«Slamo m contatto con il Consi--

gho d’Europa che mette adispo-
sizione dei fondi per recuperare
beni artistici e culturali - spie ga
Claudio Pelis, consigliere del Cda
dellaSocieta Val ’Astino -. Stia-

. mo cercando fond1 anche alivel-
. lo: stata]e attraverso i munsten

dic competenza el assegnazione
dell’ 8 permille», &
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Slow Food in cal

«Nuoveimprese
per chi amai campi»

msmssw Siracconta chequal-
che anno fa il grande scienzia-
to Garret FitzGerald, passeg-
giando in sua compagnia sui
torni guardando dall’alto a'Val
d’Astino rimase a bocca aper-

ta: «ina qui & piii bello che a

San Francisco» esclamo. Cer-
to, il colpo d’occhio & bellissi-
mo; a maggior ragione per chi
viene da fuorie non ha sotto
gli occhi frequentemente le
bellezze italiche. Ma proviamo
aimmaginare come doveva es-
sere il sito quand’era curato
dai monaci che abitavano il
monastero e accudivano i
campi che lo cingono. Certa-
mente uno spettacolo ancor
‘pili straordinario, vuoi per il
convento che era-al massimo
del suo splendore, vuoi per la

@

“disciplina agricola del tempo

che disegnava attorno ad esso
un paesaggio multiforme ma
curato ed ordinato.

Non sara piu come allora,
non facciamoci illusiorni, ma
certamente il progetto direcu-
pero e rilancio delle coltivazio-

ni realizzato con'il contributo’

dello Slow Food, potra ridare

vitaa un’attivita agricola inte-

grata e coerente..

«Lo stiamo gia facendo con
Nutrire Milano - dice il presi-
dente nazionale Slow Food,
Roberto Burdese - un grande
progetto di recupero degli or-
ti e delle altre coltivazioni che
possono integrarsi nel tessuto
urbano o periferico della citta
che accompagnail grande te-
ma dell’Expo 2015, Salvaguar-

PO |

dare leproduzioni sui territo-
ri per (ri)creare le economie
locali, & questo il nostro gran-
de obiettivo. Per questioni di
vicinanza e similitudini coltu-
rali e culturali, Bergamo e la
sua Val d’Astino si prestano
benissimo al nostro ideale an-
che perché le nostre condotte
bergamasche hanno tutte le
carte in régola per svilupparlo
al meglio». - -

Lo SIo'w Food cittadino

Delle tre chi sta seguendo piti
da vicino il progetto & la con- .

dotta della citta. Chi conosce
pittafondolasuaevoluzione &

Enrico Radicchi, da poco pro- -

mosso da fiduciario locale a re-
ferente alivello regionale: «I1
primo passo, fondamentale; 5i
& gid compiuto con la ristrut-
turazione e successiva inaugu-

razione della Cascina Molino -

che, seppure staccata, fa parte
della storia del monastero di
Astino, essendo stata per seco-
lila sua propaggine agricola».

«Gli ambienti - continua
Radicchi - sono ideali anche

per ospitare un centro didatti- -
co eun punto di esposizionee -

vendita dei prodotti prove-
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nienti dai terreni che saranno
affidati ai giovani agricoltori
conl'obiettivo di recuperare le
antiche pratiche di coltivazio-
ne. Piante da frutto quasi
scompadrse maun tempo assai
preziose, mais di varieta poco
produttive ma tradizional-
mente coltivati per farne fari-
naper polenta, ortaglie rigoro-
samente ottenute come tutto
il resto in maniera biologica.
Stiamo lavorando per indivi-
duare le specie piti interessan-
ti. Poi dovremo trovare giova-
ni interessati a dedicarsi all’at-
tivita agricola, naturalmente
prospettandogli il giusto tor-
naconto economico».

Unlungo percorso

. Insomma il percorso della ri-
qualificazione agricola dei ter-
renidi Astino & appena inizia-
to ed & facile prevedere chela
strada sara piuttosto lunga e
per nulla in discesa. Ma & av-
viata, e la presenza dello Slow
Food & una garanzia sulla qua-
litdideale del progetto e faben
sperare che possa essere effet-
tivamente realizzato.

) : i  Elio Ghisalberti
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